《伊藤 糸保 プロフィール》

1999年にご主人の海外赴任に伴い渡英。2001年にシュガークラフトに出会う。英国滞在中、Brooklands College, Sugar Art Academy, Squires Kitchenなどでシュガークラフトを学んだ後、2003年に教室（Sugar Creations）を開始。
· 資格　

Sugar Art Academy Diploma(2003年)　　　
Brooklands College Diploma(2004年)　　　
ABC：Awarding Body Consortium（英国政府公認）Certificate(2004年)
■受賞暦　
Bedford Food & Wine Festival Salon Culinaire 2003: Spray of Sugar Flowers 銅賞
Le Salon Culinaire International de Londres Hotelympia 2004: Miniature Sugar Flowers 金賞 

Le Salon Culinaire International de Londres Hotelympia 2004: Decorated Celebration Cake 佳作
Squires Kitchen’s 18th Annual Competition 2004: Master Class in Royal Icing 優勝　　
National Federation of Bakery Annual Bakery Competition 2004: Gerry Cup 優勝
National Federation of Bakery Annual Bakery Competition 2004: Blandy Cup 優勝
2004 Creative World of Sugar: Royal Iced Celebration Cake 2 tiers金賞
2004 Creative World of Sugar: Single tier Royal Iced Cake 金賞
■伊藤先生の作品
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